
 
 

I Dolci 
Sweets 

 

SORBETTO AL POMPELMO ROSA €14,00 
AFFOGATO AL PROSECCO CON BATTUTO DI FRAGOLE E MENTA 

Greapfruit sorbet “affogato” with Prosecco, strawberry and mint   

 

TARTELLETTA ALLE MANDORLE € 15,00 
CON CREMOSO AL LIMONE E MERINGHE  

Almond tart with lemon cream and meringue   

 

TIRAMISU’ € 15,00 
Classic Tiramisù  

 

MOUSSE AL CIOCCOLATO “72” € 15,00 
TERRA DI CACAO, FRUTTI ROSSI 

Chocolate mousse 72% with cocoa grains and red fruits  

 

MILLEFOGLIE € 15,00 
CREMA PASTICCIERA, FRAGOLE E CIOCCOLATO BIANCO 

Puff pastries with strawberries, cream and white chocolate 

 

CRESPELLE ALLA FIAMMA € 26,00 (MIN. PER 2) 

CREMA PASTICCIERA, GRAND MARNIER, FRUTTI ROSSI 

Crêpes flambées orange scented with cream  

 

SELEZIONE DI FORMAGGI € 25,00 
MOSTARDE, MIELI E CONFETTURE 

Selection of matured cheeses with fruit mustard and marmalade 

 
 

Piatti Vegani – Vegan Choices 
  



 

La nostra selezione di  

Vini Dolci al Calice 
Selection of sweet wines by the glass 

 
Recioto della Valpolicella DOCG,  

Cà del Monte 2018 
€ 16,00  

 
Picolit DOCG, La Roncaia 

€ 16,00 

 
Moscato D’Asti DOCG, Prunotto 2023 

€ 14,00 

 
Malvasia di Salina IGT, Tasca d’Almerita 

€ 16,00  

 
Vinsanto DOC, Frescobaldi  

€ 16,00  

 
Muffato della Sala IGT, Antinori 

€ 16,00  
 

 


