
 

 
 

VEGLIONE DI SAN SILVESTRO 
New Year’s Eve Menu 

31.12.2025 

 
*CHAMPAGNE CH. DE L’AUCHE BLANC DE NOIRS* 

 

GRAN BENVENUTO DELLA TAVERNA  
 

OSTRICA “I GIOIELLI DI LUCREZIA”, BATTUTO DI SALICORNIA E ZEST DI LIMONE 
PINK OYSTER “I GIOIELLI DI LUCREZIA”, SAMPHIRE AND LEMON ZEST 

 

CAVIALE ROYAL SELECT, BURRO MONTATO E BLINIS PRUNIER  
CAVIAR ROYAL SELECT, WHIPPED BUTTER AND BLINIS PRUNIER  

 

POLENTA & SCHIE  
SCHIE BABY SHRIMPS WITH POLENTA 

 

IL NOSTRO BACCALA’ MANTECATO, EMULSIONE DI AGLIO NERO E CRUMBLE DI POLENTA 
CREAMY CODFISH, BLACK GARLIC AND POLENTA CRUMBLE  

 

SAOR DI RADICCHIO DI TREVISO IGP CON CARPACCIO RUSTICO DI BRANZINO 
RADICCHIO FROM TREVISO “SAOR” STYLE WITH SEABASS CARPACCIO  

 

*SFERIFICAZIONE DI VODKA BELUGA*  

BELUGA VODKA SPHERIFICATION 
  

***  
 

SPUMA DI PATATE COME DA NOSTRA TRADIZIONE CON COTECHINO E LENTICCHIE 
OUR TRADITIONAL POTATO MOUSSE WITH COTECHINO AND LENTILS 

  
GRAN RISOTTO DI FUNGHI PORCINI E TARTUFO BIANCO 

RISOTTO WITH PORCINI MUSHROOMS AND WHITE TRUFFLE 
  

*VALPOLICELLA RIPASSO TORRE D’ORTI DOC 2022 * 
  

FILETTO DI VITELLO ALLA ROSSINI CON FOIS GRAS E SALSA AL TARTUFO NERO  

VEAL FILLET “ROSSINI” STYLE WITH BLACK TRUFFLE AND FOIE GRAS 
  

*BAROLO MONFALETTO CORDERO DI MONTEZEMOLO DOCG  2020 * 

  
ZABAIONE, CREMA AL MASCARPONE, DATTERI E PANETTONE CALDO 

EGGNOG, MASCARPONE CHEESE CREAM, DATES AND PANETTONE CAKE 
  

*SHOT DI KRAKEN BLACK SPICED RUM* 
  

*PETIT FOUR* 
 

BRINDISI DI MEZZANOTTE * MIDNIGHT TOAST 

*CHAMPAGNE PRESTIGE DES SACRES DYNASTIE BLANC DE BLANC* 

 

*€ 250,00 PP* 


